MENU DE LA SEMAINE
DU LUNDI 06 AU MARDI 07 MAI 2024
Nos fruits et légumes proviennent de la Ferme Bio du Jardin du Bois de Pierre St Apollinaire

AB= Aliments issus de I’agriculture biologique:= .

LUNDI

MARDI

MERCREDI 08
MAI
ARMISTICE

JEUDI 09 MAI
ASCENSION

VENDREDI10 MAI
PONT

Purée de petits légumes @

walr
L

Purée de Haricots verts™

POUSSINS Betteraves rouges s 3 Salade de Hverts-mais %
Boule a I'agneau -aux petits | pizza base sauce tomate s &
légumes i’ Fromage' avec Pain
SemouletZIEH =
Fromage ':M avec Pain STRUCTURE FERMEE
iy — JOURS FERIES ET PONT
Betteraves rouges /i~ 2% Salade de Hverts-mais
Boule a 'agneau [llaux petits | p; i
PIERROTS |'g 2 P Pizza base sauce tomate s
egumes « Fromage’ avec Pain
PITCHOUNES Semoule I ®
Fromage's avec Pain
Compote de Compote de
Fruits -8 Fruits #1-8
GOUTER & &
Laitage Laitage
PETITS o & o e
Biscuits secs Biscuits secs
Pain au lait confiture %" Mont Blanc®"
. . 4] e
GOUTER Fruits de sa;;?n ’ Biscuits secs i
Yaourt s~ L. s
GRANDS Biscuits secs i
Légende : |
E " origine France garantie

“produit de saison
i G
-5 Fait maison

produit issu de l'agriculture biologique

.produit issu du commerce équitable

- européen

L‘JObjedlf etait d'améliorer |'equilibre des relations commerciales dans le secteur agricole et alimentaire

Composition sauce des entrées :

moutarde, huile d’olive, vinaigre, sel, ail




MENU DE LA SEMAINE
DU LUNDI 13 AU VENDREDI 17 MAI 2024
Nos fruits et Iégumes proviennent de la Ferme Bio du Jardin du Bois de Pierre St Apollinaire

AB= Aliments issus de I’agriculture biologique ="

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Purée de carottes™ %" Purée de Brocolis B & Purée de PDT & Purée d’épinards &7 Purée de Céleri & %"
POUSSINS Carottes répées@ﬂaisins Salade de tomates™ Haricots verts‘?’" Mais ;:“" Célerifd ‘;;:'
secs au cumin Filet de poisson' Filet de pouletilll Guf dur™ Pates a la bolognaise il
Knackis i’ 5:1 PDT Dauphinois™ % Epinards” Fromage'i" avec Pain
Lentilles ', Fromage' avec Pain Fromage & avec Pain Fromages” avec Pain
Fromage ' avec Pain
Carottes répées@waisins Salade de tomates@ Haricots verts ool Mais *,:“' Céleri®d 7“
secs au cumin Filet de poisson. Filet de poulei. CEuf dur® Patesala bolognaise-
PIERROTS & i . . & ,
PITCHOUNES Knackis iz PDT Dauphinois®? " Epinards i Fromage% avec Pain
. @,\ et . -~ . L
Lentilles Fromage i avec Pain Fromage'" avec Pain Fromage'i avec Pain
Fromage's avec Pain
Compote de Compote de Compote de Compote de Compote de
Fruits -8 Fruits -8 Fruits @-ﬁ Fruits B-8 Fruits ©3-5&
GOUTER e & - g &
Laitage « Laitage « Laitage Laitage « Laitage «
PETITS o i o e o i o i - s
Biscuits secs # Biscuits secs & Biscuits secs i Biscuits secs i Biscuits secs #
Semoule de lait®%” Gateau marlgré—é es Pain d'épice-i,;?‘f Fromage blanc™ Petit suisse 7«
GOUTER Speculos i Lait$” . Fruits de saifon ] Compote de Banane g Coulis de Fruits"-m-:
: : ; oy . e it
Fruits de saison & Fruits de saison ™ Yaourt's Biscuits secs Biscuits secs
GRANDS
Légende :
4 +" origine France garantie Composition sauce des entrées :

“produit de saison

-4 Fait maison

L‘jgub;ectlf etait d'ameliorer |'équilibre des relations commerciales dans le secteur agricole et alimentaire

produit issu de l'agriculture biologique

.produit issu du commerce équitable

< ] européen

moutarde, huile d’olive, vinaigre, sel, ail




MENU DE LA SEMAINE
DU LUNDI 21 AU VENDREDI 24 MAI 2024

(™

AB= Aliments issus de I’agriculture biologique:= -

Nos fruits et légumes proviennent de la Ferme Bio du Jardin du Bois de Pierre St Apollinaire

POUSSINS

MARDI

MERCREDI

JEUDI

VENDREDI

PIERROTS
PITCHOUNES

Purée de PDT 3 ‘?’

Tomates cerises@.‘];
Croquettes de poisson.
Fritest“1E8

it .
Fromage » avec Pain

Purée de Chou-fleur %" ™

Macédoine de légumes
Filet de poulet-

Gratin chou-fleur +PDT B

Fromage "f' avec Pain

Purée de courgettes “4 "
Salade de pates+poivrons i’

Courgettes@@

Fromage ' avec Pain

Purée de Carottes &%

Concombres &*
Quiche au jambon de
dinde & '

Fromage', avec Pain

GOUTER
PETITS

Tomates cerises@—

Croquettes de poisson.
Fritest=IE

v .
Fromage's avec Pain

o

Macédoine de Iégumes‘?}g’
Filet de poulet-

Gratin chou-fleur +PDT & 3"

e .
Fromage '« avec Pain

Salade de pétes+poivrons‘f§m
Dos de colin™
Courggttes@‘g
Fromage s avec Pain

Concombres@ i
Quiche au jambpn de
dinde & "

Fromage 'l avec Pain

GOUTER
GRANDS

Compote de
Fruits B3-8

Laitage

” _.F_
Biscuits secs'?“

Compote de
Fruits —é

Laitage =4

Biscuits secs

Compote de
Fruits -8

iy
Laitage i

Biscuits secs i

Compote de
Fruits B8

Laitage

. el
Biscuits secs

Légende :

EEprnduit issu de |'agriculture biologique

“produit de saison
& Fait maison

= ]
Petit suisse %"
Fruits de saison &

£

» . ’ .I
Biscuits secs'gi"

Tarte aux fruits‘*}?-i’-‘uénl
Yaourt’”

Flan®®
Fruits de saison

. Fred
Biscuits secs i

Gateau a la banane ™

L
=

i :.‘
Yaourt's

Tl'orlgine France garantie

.produit issu du commerce équitable

B européen

E]thiectif etait d'améliorer 'équilibre des relations commerciales dans le secteur agricole et alimentaire

Composition sauce des entrées :

01 :moutarde, huile d’olive, vinaigre, sel, ail



MENU DE LA SEMAINE
DU LUNDI 27 AU VENDREDI 31 MAI 2024
Nos fruits et légumes proviennent de la Ferme Bio du Jardin du Bois de Pierre St Apollinaire

AB= Aliments issus de I'agriculture biologique:= "

LUNDI

MARDI

JEUDI

VENDREDI

Purée de patates douces "

Purée de célerifd %"

MERCREDI

Purée d’épinards £

Purée de carottes@

Purée de légumes variés

: <1 g . i ot et
POUSSINS Sal\lade de HvertS-m salade de céleri® % Salade de PDT aux olives’," @ | Concombre au yaourt’ Macédoines de légumes "
Filet de poulet - Saumon au citronlll Omelette%! o ] § Tomates farcies™ 8l
patates douces Patates ™ Epinards " Médaillon de merlum RizEIE=
l”ﬂ" - u‘-:i . h . Yoy i 8 pi = i i
Fromage i~ avec Pain Fromage s avec Pain Fromage“f-’avec Pain spécial Quinoa aL:_?( epices—= Poisson du jou r
Fromage s avec Pain Fromage . avec Pain
Sa:\Iade de Hvert Salade de céleri® & salade de PDT aux olives s ™ | Concombre au yaourt & Macédoines de légumes e
PIERROTS Filet de poulet % Saumon au citron- Omelette%‘! 4 Tomates farcies™ B8l
patates d_ouces 'i. Patates Epinards';;??’ Médaillon de merlu' Riz:E
PITCHOUNES Fromage e avec Pain Fromage"ri" avec Pain Quinoa al.ll’x épices@. Poisson du jour
Fromage's avec Pain Fromage " avec Pain
Compote de Compote de Compote de Compote de Compote de
Fruits M-& Fruits M-8 Fruits ET]_% Fruits -8 Fruits ©-8
GOUTER G g e i O
Laitage Laitage # Laitage i Laitage Laitage »
PETITS . oy . et L iy . et L. s
Biscuits secs i Biscuits secs i Biscuits secs Biscuits secs i Biscuits secs «
Semoule au lait+ raisins secs Pain Fromage blanc®™* Gateau au chocolat -8 Banane™ _
GOUTER ot Chocolat a croquer=iEs Biscuits secs Fruits de saison £ Petit suisse "‘
Biscuits secs Lait® Fruits de saison B Lait’" Biscuits secs '
GRANDS Fruits de saison
Legende : _
& v origine France garantie

produit de saison
-& Fait maison

o | : ire § 215 . i1y F F . ‘ .
L’J@Uhj&([tf etait d'ameéliorer 'equilibre des relations commerciales dans le secteur agricole et alimentaire

produit issu de |'agriculture biologique

.produit issu du commerce équitable

B européen

Composition sauce des entrées :

01 :moutarde, huile d’olive, vinaigre, sel, ail




